
Canapès: 
auf Baguette 

� Graved Lachs mit Dill-Senf-Sauce 
� Crevettensalat 
� Forellenfilets mit Sahnemeerrettich 
� Diverse Käsesorten 
� Diverse Wurst und Schinkensorten 
� Rosmarinschinken 
� Parmaschinken 
� Italienischer Salami 
� Antipasta 
� Hausgemachter Eiersalat 
� Hausgemachter Waldorfsalat 
� Hausgemachter Fleischsalat 
 
Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück      pro St. 1,90 € 
 
 

Miniciabata: 
auf Panini  
 
� Schnittlauch 
� Parmaschinken 
� Italienische Salami 
� Antipasti 
� Mozzarella 
� Schafskäse 
� Pecorino 
� Vitello Tonnato 
� Saltimbocca 
� Filet de Tartar 
 
Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück      pro St. 2,20 € 
 
 

Miniwraps: 
 
� Geflügel 
� Schafskäse 
� Mozzarella 
� Thunfisch 
� Geräucherter Lachs 
� Antipasti 
 
Mindestabnahme pro Sorte 4 Stück     pro St. 2,50 € 
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Happy-Spoons: 
 
� Marinierter Feta mit Antipasta      pro St. 1,60 € 
� Mini-Potato mit Kräuterquark      pro St. 1,70 € 
� Saltimbocca von der Lende      pro St. 2,20 € 
� Vitello-Tonnato vom Huhn      pro St. 2,20 € 
� Frischer Spargel in Rosmarinschinken gerollt    pro St. 2,20 € 
� Wachteleier mit rotem Kaviar       pro St. 2,50 € 
� Frischer Pulpo-Salat       pro St. 2,50 € 
� Frisches Lachstartar       pro St. 2,50 € 
� Krabbensalat        pro St. 2,50 € 
� Tafelspitzsalat mit Kernöl und Bouillongemüse    pro St. 2,50 € 
� Rosa Roastbeef auf Ratatouilli-Concasse    pro St. 2,50 € 
� Rosa Entrecote auf geschmolzener Tomate und Pesto   pro St. 2,50 € 
� Carpaccio vom Rinderfilet auf Rucola     pro St. 2,70 € 
� Seeteufel auf Fenchel       pro St. 3,00 € 
� Scampi auf asiatischem Gemüse     pro St. 3,50 € 
 
Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück 
 
 

Miniquiche: 
 
� Zwiebel & Schinkenspeck 
� Gemüse 
� Broccoli 
� Spinat & Feta 
 
Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück     pro St. 2,60 € 
 
 

Fingerfood : 
 
� Crissini gebuttert mit Parmaschinken umwickelt   pro St. 1,50 € 
� Babymozzarellasticks mit Cherrytomate und frischem Basilikum pro St. 1,60 € 
� Minirouladen mit Hähnchenbrust, Salat und Asiasauce  pro St. 1,90 € 
� Minirouladen mit Parmaschinken, Parmesan und Rucola  pro St. 2,10 € 
� Minirouladen mit Lachs, Frischkäse, Salat und Joghurtsauce  pro St. 2,10 € 
� Mini Spitzkohlroulade mit Kartoffelmett     pro St. 2,50 € 
� Melonenschiffchen mit Parmaschinkensegel    pro St. 2,50 € 
� Mini Tarte mit Gemüse und Shrimps     pro St. 2,50 € 
� Zuchiniröllchen Vitello Tonnato vom fr. Thuna    pro St. 2,50 € 
� Krebsfleischschwänze mit Gemüse am Stick    pro St. 2,50 € 
� Spinatbällchen mit Lachsfüllung      pro St. 2,50 € 
� Roastbeef auf Panini mit hausgemachter Remoulade   pro St. 2,50 € 
� Leberterine auf Toast mit Granatapfel     pro St. 2,50 € 
� Nordseekrabben Panini       pro St. 2,80 € 
� Saltimbocca „ Gärtner Art „        pro St. 3,80 € 
� Hausgemachte Chicken-Nuggets mit Asiasauce (6 St.)  pro St. 4,20 € 
� Marinierte Hähnchen-Satè mit Erdnusssauce (2 St.)   pro St. 4,80 € 
� Hot Chicken-Strips mit Fruchtsauce (2 St.)    pro St. 4,80 € 
 
Mindestabnahme pro Sorte 5 Stück 
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Gabelbuffet: 
 
� Kartoffelrösti mit Schmand und Keta-Kaviar    pro St. 2,90 €  
� Berliner Currywurst       pro St. 2,50 € 
� Bifsteki auf Backgemüse       pro St. 2,90 € 
� Salcicce auf Chilli-Tomaten-Concasse     pro St. 3,20 € 
� Kleine Kohlroulade mit Specksauce     pro St. 3,20 € 
� Kleine Rinderroulade auf Bratenjus     pro St. 3,20 € 
� Mini Kalbsschnitzel auf Gurkenkartoffelsalat    pro St. 3,20 € 
� Vitello Tonnato vom Huhn      pro St. 3,20 € 
� Carpaccio vom Kohlrabi mit Scampi     pro St. 3,20 € 
� Tafelspitzsalat mit Kernöl und Kartoffelrösti    pro St. 3,50 € 
� Carpaccio vom Rinderfilet auf Rucola und frischen Champi.  pro St. 3,90 € 
� Zanderfilet auf Gurkenkartoffelsalat     pro St. 4,00 € 
� Gedämpfte Jakobsmuschel auf Glasnudelbett    pro St. 4,20 € 
� Seeteufel auf Fenchelgemüse      pro St. 4,20 € 
� Scampi auf Kartoffelselleriepüree     pro St. 4,20 € 
� Loup de Mare auf Kartoffelkarottenpüree    pro St. 4,20 € 
� Gebratene Wachtelkeule auf Bratengemüse    pro St. 4,50 € 
� Tiramisu von der Gänseleber      pro St. 5,90 € 
� Hummersalat        pro St. 7,50 € 
 
 
 

GeniessBar-Tapas: 
 
� Fettucini-Gurken-Salat 
� Eiersalat 
� Pimientos de Geniessbar 
� Pflaumen im Speckmantel 
� Mini Bouletten 
� Mini Rinderroulade 
� Sauerbraten 
� Mini Kohlroulade 
� Berliner Currywurst 
� Tafelspitzsalat mit Kernöl  
� Rindfleisch mit Gemüsesalat 
� Geflügelleber in Madeira  
� Huhn in Portwein 
� Matjestartar 
� Meeresfrüchtesalat 
� Calamaris frittiert mit Aioli  
� Lachstartar 
� Eismeershrimps mit Knoblauchcreme 
� Kohlrabi und Shrimps 
� Rote Grütze mit Vanille 
� Mini Pfannkuchen 
� Mini Windbeutel mit Creme 
 

6er Auswahl 19,00 € 
   12er Auswahl 35,00 €  
 

Ab 20 Personen 
 

Alle Tapas in 6er Porzellanschalen auf Holzbrett 
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Herzhafte Leckerein: 
 
� Mini Hähnchenschnitzel, paniert      pro St.     1,80 € 
� Lachsröllchen mit Zucchini und Frischkäse    pro St.      2,10 € 
� Krabbensalat auf Pumpernickel      pro St.     2,10 € 
� Party Bouletten (3 St. p.P.)      pro St.     3,50 € 
� Mini Chilifleischpflanzl (3 St. p.P.)     pro St.     3,80 € 
� Mini Köfte (Kalb-Lamm, 3 St. p.P.)     pro St.     3,80 € 
� Kalter Schweinebraten       pro 100 g 3,50 € 
� Schweinefilet „Natur“ mit frischen Kräutern    pro 100 g 4,90 € 
� Roastbeef (dünn geschnitten) mit hausgemachter Remoulade pro 100 g 5,90 € 
 
 

Kalte Platten: 
 

� Bratenplatte: 
    Verschiedener Bratenaufschnitt, reichhaltig Garniert mit Gurken und  
    Mixed Pickels 
          Für 6 Pax 69,00 € 
� Käseplatte: 
    Verschiedene Käsesorten, Minibrezeln, Feigensenf, Trauben und Nüssen 
          Für 6 Pax 69,00 € 
� Italienische Platte: 
    Verschiedener Schinken, Ital. Salami, Antipasta , Parmesan,  
    Mozzarella, Pecorino, Oliven, Pesto und Karpernäpfel 
          Für 6 Pax 89,00 € 
� Fischplatte: 
    Lachs, Forellenfilet, Scampi, Krabbensalat, Ketakaviar, Saucen und 
    reichhaltig Garniert mit Früchten 

Für 6 Pax 99,00 € 
� GeniessBar Platte: 
    Verschiedene Wurst, Käse und Schinkensorten, Antipasta, Chilifleischpflanzl, 
    Mini Köfte, Mini Hähnchenschnitzel, Mini Kartoffeln mit Kräuterquarkfüllung, 
    Krabbensalat, Scampi, Lachs, Saucen und reichhaltig garniert 

Für 6 Pax 199,00 € 
Alle kalten Platten mit Brotkorb und Butter 

 

Salate: 
 
� Hausgemachter Gurken-Kartoffelsalat mit Essig und Öl  pro 100 g 1,20 € 
� Hausgemachter Nudelsalat mit Balance-Joghurt-Sauce  pro 100 g 1,20 € 
� Griechischer Salat mit Schafskäse, Oliven und Brot   pro 100 g 1,70 € 
� Spargelsalat mit Kartoffeln, Tomaten, Rucola und Crouton  pro 100 g 2,90 € 
� Steirischer Tafelspitzsalat mit Kernöl und Krustenbrot  pro 100 g 3,90 € 
� Cesar-Salat mit frischem Brot      pro Port.  3,90 € 
� Italienischer Brotsalat mit Parmaschinken,    pro Port.  5,80 € 
    Cherry-Tomaten und Rucola 
� Variation von sommerlichen Salaten mit frischem Brot  pro Port.  3,50 € 
 

Zur Salatvariation: 
 
� Mit Mozzarella        pro Port. 2,00 € 
� Mit Feta         pro Port. 2,00 € 
� Mit Hähnchenfilet        pro Port. 2,50 € 
� Mit Entenbrustfilet       pro Port. 3,50 € 
� Mit Scampi         pro Port. 3,50 € 
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Suppen: 
 
� Kalte Bärlauch-Joghurt-Suppe      pro Port. 4,20 € 
� Hausgemachte Kartoffelsuppe      pro Port. 4,80 € 
� Orangen-Möhren-Suppe mit frischem Ingwer    pro Port. 4,80 € 
� Pikante rote Linsensuppe       pro Port. 4,80 € 
� Ministrone mit Pesto und Parmesan     pro Port. 4,80 € 
� Gazpacho mit Räucherlachs       pro Port. 4,80 € 
� Gulaschsuppe        pro Port. 5,50 € 
� Chilli con Carne        pro Port. 5,20 € 
� Diverse Hausgemachte Eintöpfe      pro Port. 5,50 € 
 
 

Pasta: 
 
� mit Champignon-Weißwein-Sahne-Sauce    pro Port. 5,50 € 
� mit Pomodoro        pro Port. 5,50 € 
� mit Neapolitana        pro Port. 5,50 € 
� mit all’ arrabiata        pro Port. 5,50 € 
� mit Bolognese de la Casa       pro Port. 5,60 € 
� mit Gorgonzola-Sauce        pro Port. 5,60 € 
� mit Salsicce in pikanter Tomaten-Sauce    pro Port. 6,80 € 
� mit Geflügelfilet in Gemüse-Schmand-Sauce    pro Port. 6,80 € 
� mit Italienischen Geflügel-Gulasch     pro Port. 6,80 € 
� mit Parma, Champignons und Cocktailtomaten in Weißwein-Jus pro Port. 6,80 € 
� mit Kalbsragout in pikanter Tomaten-Sahne-Sauce   pro Port. 6,90 € 
� mit Shrimps in pikanter Tomaten-Sauce    pro Port. 6,90 € 
� mit Limonensauce und Shrimps      pro Port. 6,90 € 
� mit Entenragout        pro Port. 7,20 € 
� mit Kaninchenragout       pro Port, 7,20 € 
 
 

Aufläufe und Vegetarisches: 
 
� Mousakka (Auberginen-Hack-Kartoffel-Auflauf) 
� Lasagne-Classik  
� Pastizio (Makkaroni-Hack-Auflauf) 
� Gemüse-Kartoffel-Auflauf 
� Gemüse Lasagne 
� Gefüllte Paprikaschoten mit Gemüsereis 
� Blumenkohl-Kartoffel-Auflauf 
� Spinat-Ricotta-Cannelloni 
� Lachs Lasagne  
� Gemüse-Tarte mit Shrimps 
� Gemüse-Strudel 
� Spinat-Strudel 
� Crepe gefüllt mit frischem Gemüse und Kräuterschmand 
� Möhren-Kartoffelpuffer mit Kräuterquark 
� Kartoffelrösti mit frischem Gemüse und Sauce Hollandaise 
 

pro Port. 7,95 € 
 
 
 
 
 

 
Seite 6 



Fleisch: 
 
� Hackbraten mit Bratensauce      pro Port.   6,20 € 
� Hähnchenkeule an Zitronen-Weißwein-Jus    pro Port.   6,80 € 
� Hähnchenfilet auf Paprikaschaum     pro Port.   7,20 € 
� Hähnchenfilet mit Leipziger-Allerlei      pro Port.   7,50 € 
� Rinderpaprikagulasch       pro Port.   8,80 € 
� Schweinekrustenbraten in Schwarzbier-Sauce    pro Port.   8,80 € 
� Rinderrostbraten auf Rotweinjus      pro Port.   9,80 € 
� Rinderrouladen mit Bratenjus      pro Port.   9,80 € 
� Wiener Kalbsrahmgulasch      pro Port. 11,50 € 
� Geschmorte Lammkeule in Rotweinjus     pro Port. 12,50 € 
� Gebratene Lammkoteletts      pro Port. 13,50 € 
� Wiener Schnitzel        pro Port. 13,50 € 
    Saltimbocca vom Schweinefilet      pro Port. 13,50 € 
� Schweinefilet überbacken mit Tomate-Mozzarella   pro Port. 13,50 € 
� Entenbrustfilet in Orangenjus      pro Port. 15,50 € 
� Rinderfilet an zweierlei Saucen      pro Port. 17,50 € 
 

Beilage nach Wahl 
 

Fisch: 
 
� Zanderfilet gebraten 
� Lachsfilet auf Zitronenschaum 
� Seezungenröllchen auf Weißweinsauce 
� Seeteufel in Tomatenkräuterjus 
� Jakobsmuscheln gebraten am Rosmarinzweig 
� Scampi (3 St.) in Weißweinknoblauch 
� Dorade Royal gebraten mit Kräutern 
� Forelle „Müllerin“ mit Mandeln 
 

Beilage nach Wahl 
pro Port. 13,50 € 

 

Dessert: 
 
� Mini Croissant         pro St.    0,80 € 
� Erdbeeren gefüllt mit Rosmarinpudding     pro St. ab 1,00 € 
� Obststick         pro St.    1,80 € 
� Beerenstick        pro St.    2,00 € 
� Diverse hausgemachte Torten ab     pro St.    1,90 € 
� Creme „ Brulee “ in der Tasse frisch gebrannt    pro St.    3,50 € 
� Gebackene Apfelzimtringe mit Vanillesauce    pro Port. 2,90 € 
� Griesflammerie mit Himbeermark     pro Port. 3,50 € 
� Milchreis mit Waldbeerkompott      pro Port. 3,50 € 
� Hausgemachtes Tiramisu       pro Port. 3,80 € 
� Frischer Obstsalat        pro Port. 3,80 € 
� Hausgemachte Waldbeerengrütze mit Vanillesauce   pro Port. 3,80 € 
� Panna Cotta mit Cassiesbeeren      pro Port. 4,50 € 
� Mascarponecreme und Erdbeeren im Glas    pro Port. 4,90 € 
� Vanillequark und Beeren im Glas     pro Port. 4,90 € 
� Erdbeer Cappuccino       pro Port. 4,90 € 
� Eistorte mit frischem Obst (ab 5 Personen)    pro Port. 6,00 € 
� Schokobrunnen (ab 10 Personen) mit Hippenwaffel und 
    frischer Obstauswahl       pro Port. 6,50 € 
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Besteck:  
 
� Kaffee 
� Kuchen 
� Vorspeise 
� Menu 
� Dessert   pro St.   0,35 € 
 
 Buffet: 
 
� Chevingdish pro St.   10,00 € 
� Suppen-Chevi       pro St.    10,00 € 
� Platte-klein pro St.     5,00 € 
� Platte-groß  pro St.     8,00 €     
 
Wäsche: 
 
� Stoffservietten  pro St.   1,20 € 
� Decker    pro St.   3,50 € 
� Stuhlhusse   pro St.   5,00 € 
� Tischdecken eckig  pro St.   4,50 € 
� Tischdecken rund  pro St.   6,00 € 
� Biergarniturhusse  pro St. 15,00 € 
� Buffetskirting  pro St. 15,00 € 
 
 
 
 

Equipment: 
 
Glas: 
 
� Sekt 
� Prosecco 
� Champagner 
� Wein Standard 
� Weißwein 
� Rotwein 
� Cocktail 
� Wasser 
� Bier 
� Degustif 
   pro St.   0,35 € 
 
 
Porzellan: 
 
� Brot und Butter 
� Kaffee und Tee 
� Mittelteller 
� Suppenteller 
� Menuteller 
� Grillteller 
� Suppentassen 
� Pastateller 
� Salatbowle 
� Brotkorb 
   pro St.   0,35 € 
Pavillons und Zelte auf anfrage! 
� Bruch und Verlust werden berechnet – Preise stand August 2008 

 
� Pavillons und Zelte auf Anfrage. 
 
� Veranstaltungen von 5 bis 2500 Personen. 
 
� Bier und Cocktailbar. 
 
� Getränke aller Art nach Absprache. 
 
� Servicepersonal und Köche ab 15,00 € pro Stunde. 
 
� Lieferung innerhalb Berlins ab 300,- € frei Haus. 
 
� Alle Preise rein Netto zzgl. der gesetzlich geltenden MwSt. 
 
 
 
Mit besten Grüßen 
 
Ihr GeniessBAR Team 
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